SILVESTRE 2019

SALUTO DALLA CUCINA
GRUSS AUS DER KUCHE

l.
TARTARA DI SALMONE, KIWI GIALLO, PISTACCHI0, GORGONZOLA, BARBABIETOLA DI CHIOGGIA
LACHSTATAR, GOLD-KIWI, PISTAZIEN, GORGONZOLA, CHIOGGIA ROTE BEETE
ODER
BURRATA DI BUFALA, ARANCE SICILIANE, CAPPERI DI PANTELLERIA,
MISTICANZA ALLE ERBE AROMATICHE, NOCCIOLE
BUFFEL BURRATA, BLUTORANGE, PANTELLERIA KAPERN, KRAUTERSALAT, WALNUSSE

Il.
ZUCCA-ZAFFERANO-CAPPELLACCI, ALLA CARBONARA,
GUANCIALE CARAMELLIZZATO, PECORINO ROMANO
KURBIS-SAFRAN-CAPPELLACCI ,CARBONARA“, KARAMELLISIERTER BACKEN-SPECK, PECORINO
(AUCH VEGETARISCH)

Il
SGROPPINO AL MANDARINO, APEROL, MENTA
MANDARINENSORBET, APEROL, MINZE

V.

BRASATO AL BAROLO, PUREA DI SEDANO RAPA, RADICI DI ORTAGGI, TARTUFO INVERNALE
BAROLO-RINDERSCHMORBRATEN, SELLERIEPUREE, WURZELGEMUSE, WINTERTRUFFEL
ODER
CODA DI ROSPO RIPIENA CON PEPERONATA E OLIVE TAGGIASCHE,
ZAFFERANO, PURE DI CARCIOFO, MENTA
SEETEUFEL GEFULLT MIT PEPERONATA UND LIGURISCHE TAGGIASSCA OLIVEN,
SAFRAN, ARTISCHOCKENPUREE, MINZE

V.
SEMIFREDDO AL CREMINO, VIN BRULEE DI CHIANTI ALLE PRUGNE
NOUGAT-SEMIFREDDO, CHIANTI-PFLAUMEN-GLUHWEIN

69,- EURO / PERSON




SILVESTER IN DER SEEROSE

LIEBE GASTE,

wir freuen uns, dass Sie den Jahreswechsel bei uns feiern mochten.
Gerne bieten wir lhnen ab 19.00 Uhr einen Tisch bei uns in der Trattoria Seerose an.

Um Pléatze fiir Silvester verbindlich zu reservieren,
teilen Sie uns bitte Ihre Kreditkartendaten mit.

Falls Ihrem Besuch in unserem Hause etwas dazwischen kommt,
bitten wir Sie, uns spatestens zwei Tage vorher zu benachrichtigen.

Eine Stornierung ist per E-Mail unter mail@seerose-trattoria.com moglich.
Bei Nichterscheinen ohne uns vorher zu informieren, behalten wir uns vor,
69,- Euro pro Person als No-Show Gebiihr zu berechnen und iiber lhre Kreditkarte einzuziehen.

Sollten Sie Unvertraglichkeiten haben, teilen Sie uns diese bitte im Voraus mit.

Wir freuen uns auf lhre Riickmeldung.

Wir wiinschen lhnen ein gliickliches und gesundes neues Jahr!
[hre Familie Thatenhorst




