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PANE E COPERTO 2,5

ANTIPASTI / VORSPEISEN

VITELLO TONNATO 19
Sous-vide gegarter Kalbstafelspitz, ThunfischsoBe, Kapernapfel

CARPACCIO DI PORCHETTA, INSALATA DI SEDANO E MELA, SPINACI,
NOCI, MAIONESE ALLO ZAFFERANO 23
Spanferkel-Carpaccio, Sellerie-Apfel-Salat, Baby Spinat,Walniisse, Safran Mayonnaise

CRUDO DI MARE 26
Rohe Meeresfriichte (Tagesangebot)

PRIMI PIATTI / ZWISCHENGERICHTE

SEDANINI FRESCHI, RAGU DI MANZO (8 ORE DI COTTURA), GRANA PADANO 21
Frische Sedanini, Rinderragout (8 Stunden Kochzeit), Grana Padano

RAVIOLI Al PORCINI, TALEGGIO, ASPARAGI, BARBABIETOLA ROSSA 24
Hausgemachte Ravioli mit Steinpilze, Taleggio, Spargel, rote Bete-Chips

RISOTTO, AGLIO ORSINO, GAMBERO AVVOLTO IN KETAIFI, POMODORI, LIMONE 24
Bérlauch-Risotto, Garnelen in Kataifi-Teig

TUTTA LA PASTA E FATTA IN CASA / ALLE NUDELN SIND HAUSGEMACHT




PESCE DEL GIORNO
Fiscl Vitrine (T

CONTORNI / BEILAGEN

INSALATA MISTA / INSALATA DI RUCOLA / INSALATA DI POMODORD 8
Gemischter Salat / Rucola Salat / Tomaten Salat

PATATE NOVELLE AL ROSMARINO 9
Drillinge i Schale. F .

CARCIOFI FRESCHI 10
Frische Artischocken

ASPARAGI 12,5
Spargel

. WEGENAILERGENEN SPRECHT BITTE UNSERE TEAM AN




CAFFE
CAFFE 2,5
CAFFE MACCHIATO 2,1
CAFFE DOPPIO 43
CAPPUCCINO 4
CAFFE LUNGO 3,5
CAFFE LECCESE 4,8
GRAPPE 2 CL

GRAPPA NONNINO DI MOSCATO 12
GRAPPA NONNINO RISERVA VUISINAR 24M 13
GRAPPA NONNINO DA PROSECCORISERVA 14

DIGESTIVI 4 CL

RAMAZZOTTI
AVERNA

AMARO DEL CAPO
AMARD NONNINO
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MONTENEGRO

SAMBUCA
FERNET / BRANCA MENTA
AMARETTO

FRANGELICO

BAILEYS

LIMONCELLO
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BRANDY — WHISKY 4 CL
VECCHIA ROMAGNA 9
LAGAVULIN 16 14
CHIVAS REGAL 12 10
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APERITIVI / APERITIV




PAULANER SPEZ] VOM FASS 0,4L 5,2
TONIC 0,21 4,5
GINGER ALEO,2L 45
BITTER LEMONO,2L 45
SAFT 0,251 4
SAFTSCHORLEOSL 52

BIRRE / BIER
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SPU

BIANCHI / WEISS

2024 “JANARE” FALANGHINA DOP. Mﬂm—is lense. C ;

ROSE / ROSEWEIN

2024 ROSALUCE DOC. Pasini san Giovanni. V p

ROSSI /ROT
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